
Добрый день, уважаемые студенты группы 18-п.
 « Пекарь».
Сегодня 16  Сентября 2021  Четверг 
Дистанционное обучение по предмету 
 « САНИТАРИЯ»
Тема урока :  ИТОГОВЫЙ зачёт по предмету 
4 часа ( часы 37- 40).
сфотографировать и отправить результаты вашей работы  на почту 
tika.71@mail.ru 
или в группу в социальной сети КОНТАКТ или в группу в ВАТСАП.
За задание вы должны получить 1 оценку, если до конца дня ( до 16-00)не будут выполнены все задания, в журнал будут выставлены неудовлетворительные оценки .Преподаватель Щапова С.А.
телефон 89022654979. Почта  tika.71@mail.ru
[image: C:\Users\user\Desktop\i.jpg]
  



 А) от 6 до 72 часов Б) до 48 часов В) до 5-ти суто
13. Могут ли случайно упавшие на пол продукты (без упаковки) использоваться при производстве хлеба?
А) могут после санитарной зачистки Б) нет   В) да
14. Как часто должен проводиться санитарный день на хлебопекарном производстве? 
А) не чаще 1 раза в три месяца  Б)  не реже 1 раза в месяц В) по мере необходимости 
15. Что нужно делать, что бы не допускать появления крыс и мышей в складских помещениях?
А) Плотно закрывать все двери, люки, окна ;Б) ставить ловушки и капканы;В)  необходимо проводить профилактическую дератизацию

Верные  Ответы запишите в таблицу 
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Тест по предмету «Санитария и гигиена»  

1. Разрешается ли пекарю, работать без головного убора, если у 

него короткая стрижка?  

А) да  Б) нет В) не имеет значения   

2. Что нужно сделать, чтобы не заболеть дизентерией  

А) сделать прививку , чаще мыть руки; Б) Чаще бывать на свежем воздухе; В) 

употреблять чистую воду  

3. Что такое личная гигиена?  

А) гигиена лица Б) гигиена тела, одежды, обуви В) гигиена одежды  

4. Нужно ли пекарю, иметь личную медицинскую книжку?   

А)  да Б) нет  

5. Виды ответственности за  санитарные правонарушения  

А) моральная, физическая, уголовная Б) дисциплинарная, уголовная, 

моральная В) дисциплинарная, административная, уголовная  

6. Какие из перечисленных факторов могут вызывать пищевые отравления?  

А) наличие в пище яиц гельминтов Б) н аличие в пище микробов и токсинов 

В) содержание в пище избытков жиров и витаминов  

7. Режим мытья пекарского   инвентаря( доски, ножи, совки, скалки, формы)    

А) мытье в 0,5% растворе кальцинированной соли при температуре воды 45° -

50

°

С Б) механическое удаление остатков пищевых продуктов В) мытье под 

проточной водой Г) ополаскивание проточной водой с температурой не ниже 

65

°

 С; Д) просушивание на специальных полках или решетках  

8. Правила хранения сыпучих продуктов в складских помещениях .   

А) на стеллажах Б) в шкафах В) на полу в специальной таре  

9. Каким раствором производится дезинфекция в предприятиях  хлебопечения 

? 

А) 2%раствором кальцинированной соды Б) раствором хлорной извести, 

хлорамина В) хозяйственным мылом  

10. Как часто проходят флюорографию работники хлебокомбинатов ? 

А) 1 раз в 5 лет Б) ежегодно В) 1 раз в 2 года  

11. Как следует хранить санитарную и домашнюю одежду?  

А) вместе Б) отдельно В) не имеет значение  

12. Максимальные сроки хранения особо скоропортящихся продуктов  при 

температуре +6°С: 
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Тест по предмету «Санитария и гигиена»

		1. Разрешается ли пекарю, работать без головного убора, если у него короткая стрижка?



		А) да  Б) нет В) не имеет значения 

2. Что нужно сделать, чтобы не заболеть дизентерией





А) сделать прививку, чаще мыть руки; Б) Чаще бывать на свежем воздухе;В) употреблять чистую воду

3. Что такое личная гигиена?

А) гигиена лица Б) гигиена тела, одежды, обуви В) гигиена одежды

4. Нужно ли пекарю, иметь личную медицинскую книжку? 

А)  да Б) нет 

5. Виды ответственности за санитарные правонарушения

А) моральная, физическая, уголовная Б) дисциплинарная, уголовная, моральная В) дисциплинарная, административная, уголовная

6. Какие из перечисленных факторов могут вызывать пищевые отравления?

А) наличие в пище яиц гельминтов Б) наличие в пище микробов и токсинов В) содержание в пище избытков жиров и витаминов

7. Режим мытья пекарского  инвентаря( доски, ножи, совки, скалки, формы)  

А) мытье в 0,5% растворе кальцинированной соли при температуре воды 45°-50°С Б) механическое удаление остатков пищевых продуктов В) мытье под проточной водой Г) ополаскивание проточной водой с температурой не ниже 65° С; Д) просушивание на специальных полках или решетках

8. Правила хранения сыпучих продуктов в складских помещениях.  

А) на стеллажах Б) в шкафах В) на полу в специальной таре

9. Каким раствором производится дезинфекция в предприятиях хлебопечения ?

А) 2%раствором кальцинированной соды Б) раствором хлорной извести, хлорамина В) хозяйственным мылом

10. Как часто проходят флюорографию работники хлебокомбинатов?

А) 1 раз в 5 лет Б) ежегодно В) 1 раз в 2 года

11. Как следует хранить санитарную и домашнюю одежду?

А) вместе Б) отдельно В) не имеет значение

12. Максимальные сроки хранения особо скоропортящихся продуктов при температуре +6°С:

А) от 6 до 72 часов Б) до 48 часов В) до 5-ти суто

13. Могут ли случайно упавшие на пол продукты (без упаковки) использоваться при производстве хлеба?

А) могут после санитарной зачистки Б) нет   В) да

14. Как часто должен проводиться санитарный день на хлебопекарном производстве? 

А) не чаще 1 раза в три месяца  Б)  не реже 1 раза в месяц В) по мере необходимости 

15. Что нужно делать, что бы не допускать появления крыс и мышей в складских помещениях?

А) Плотно закрывать все двери, люки, окна ;Б) ставить ловушки и капканы;В)  необходимо проводить профилактическую дератизацию



Верные  Ответы запишите в таблицу 

[bookmark: _GoBack]

		№ вопроса 

		Ответ ( одна буква) 



		1вопрос

		



		2 вопрос

		



		3 вопрос

		



		4 вопрос

		



		5 вопрос

		



		6 вопрос

		



		7 вопрос

		



		8 вопрос

		



		9 вопрос

		



		10 вопрос

		



		11 вопрос

		



		12 вопрос

		



		13 вопрос

		



		14 вопрос

		



		15 вопрос

		








image1.jpeg




