Добрый день, уважаемые студенты группы 28-п. « Пекарь».
Сегодня 16.11.2020 Понедельник 
Дистанционное обучение по МДК 02.02.« Технология приготовления теста для мучных кондитерских изделий» 
Тема урока : Лабораторне –занятие  «.Приготовление теста для кексов.»
 6 часов ( часы101-106)
[bookmark: _GoBack]Приготовить КЕКС Столичный Сфотографировать этапы приготовления и отправить результаты на почту 
tika.71@mail.ru 
или в группу в социальной сети КОНТАК
За задания вы должны получить 1 оценку, если до конца дня ( до 16-00)не будут выполнены все задания, в журнал будут выставлены неудовлетворительные оценки .Преподаватель Щапова С.А.
телефон 89022654979. Почта  tika.71@mail.ru
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 Задание: 1. Простейший рецепт и Шикарный вкус! Кекс: Столичный по ГОСТу.
и готовить я его буду по ГОСТу того времени, используя тот самый рецепт, который так нравился в ту пору, когда я учился ещё в школе. Кекс Столичный, часто продавался в школьных столовых, а на переменах, мы часто покупали дополнительно эту выпечку к чаю. Рецепт очень простой в один замес, поэтому займёт совсем незначительное время, что очень удобно, когда нужно что-то приготовить для гостей.
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[image: Простейший рецепт и Шикарный вкус! Кекс: Столичный по ГОСТу.]
Всем привет мои дорогие
Готовлю очень простой, но при этом нереально вкусный кекс советского времени, когда не было разнообразия в сладостях и эта выпечка, всегда пользовалась спросом. Кекс носит название Столичный и готовить я его буду по ГОСТу того времени, используя тот самый рецепт
. Кекс Столичный, часто продавался в школьных столовых, а на переменах, мы часто покупали дополнительно эту выпечку к чаю. Рецепт очень простой в один замес, поэтому займёт совсем незначительное время, что очень удобно, когда нужно что-то приготовить для гостей.
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Рецепт:
1. Мука - 300 гр;
2. Сахар - 200 гр;
3. Масло сливочное -220 гр;
4. Изюм - 220 гр;
5. Яйца - 4 шт;
6. Разрыхлитель - 5 гр:
7. Соль - 2 гр;
8. Ванилин - 2 гр.
Изюм предварительно промыл и обсушил. Сливочное масло мягкое, комнатной температуры. Если сливочное масло из холодильника, разогрейте его в микроволновой печи на 20-30 секунд и оно готово к работе.
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Cnoco6 NpUroToBNeHMs:

B allly A7 BI6UBaHMA ROGABNAIO: MACTO, CaXap, AV, COMb M BaHAMMH,
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B361Bal0 MYIKCEPOM Ha BbICOKIX 0GOPOTaX B TeueHie 2 MUHYT A0 CBETROM
Maccbi.
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BCbinaio MyKy 1 paspimTens.
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CHauana nepemelunBalo NIONacTAMU MUKCePa, YTOGbl MyKa He pasneTenack no

CToNy. 3aTeM BKNI0YaI0 MIUKCEp Ha Hit3Kvie 0GOPOTb 1 NepeMeLLBalo A0

OAHOPOAHOTO TecTa & TeueHe 1 MUHYTb.

[1063BNSH0 M310M 1 NEPEMELLMBaI0 HEAOTO CUNMKOHOBOI NONATKOI.
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179 BbineKaHus A GYAy MCMONb30BATb, METANNMHECKYIO GOPMY MOA BbINEUKY.
DOPMY TLLATENBHO CMa3bIBAIO CIUBOUHBIM MACTIOM, MOXHO CMa3aTb

MaprapuHOM U CMIP3[0M.
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V13BeKalo U3 GOpMb Ha AePeBAHHYI0 AOCKY WM PeWETKY, 4TOBb MAWHSR

BNara OKOHYATE/bHO BbILLNA.

BOT TaKoll KPaCUBbili B PA3pe3e U He MeHee BKYCHbI CTOMMuHbI Keke Mo
TOCTy y MeHs MONYUMACH. OH aPOMATHbIIA, C XPYCTALLEH KOPOKOM 1 HEXHbIM
MIOPUCTHIM TECTOM, KOTOPOE ARMCTEUTENbHO NPOCTO TaeT 80 PTy. KopuuHesbil
W310M WALANbHO MOAXORMT K STOMY PeLLenTy, MOAYEPKIBAR BHELUHMI BUA,
HEU3MEHHOrO COBETCKOTO KeKCa 1 AeNas BKYC PAsHOOGPasHbIM 1
HaCilLieHHbIM. OGA3aTENbHO MPUTOTOBbTE STOT NPOCTEVLLMIA CTOMMUHbI KeKC
110 TOCTy V1 Bbl €70 NOMOBHTE, A 3TO FapaHTUpYIo.
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